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 Положение  о  порядке и  организации  питания  
В ГКОУ РО «Ростовская-на-Дону санаторная 

школа-интернат № 74»
   1.  ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ.  

1.1.   Положение  о  порядке  организации  питания  (далее –  "Положение")  устанавливает  порядок  организации  рационального  питания, определяет  основные  организационные  принципы,  правила  и  требования  к  организации  питания  обучающихся,  регулирует  отношения  между  администрацией   школы- интерната  и  родителями ( законными  представителями). 
1.2.   Положение  разработано  в  целях  организации  питания воспитанников и  укрепления  здоровья  детей,  создания комфортной среды образовательного процесса.  
1.3.  Положение разработано в соответствии с:   
•  Законом Российской Федерации "Об образовании"; 
•  Уставом школы;  
•  Федеральным  законом  от 30.03.1999 года  №52-ФЗ " О  санитарно- эпидемиологическом благополучии населения";  
 •  СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях,  учреждениях начального и среднего профессионального образования"; 
1.4.  Действие настоящего Положения  распространяется  на всех воспитанников  в  школе - интернате.  
1.5.  Настоящее  Положение  является  локальным  нормативным  актом,  регламентирующим деятельность  школы - интерната  по вопросам питания, принимается  на педагогическом совете, согласовывается с Управляющим советом  школы- интерната и утверждается  приказом директора  школы- интерната.  
1.6.   Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения  к  Положению  принимаются  в  порядке,  предусмотренном  п.1.5.  настоящего  Положения.   
1.7.   После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов  и  разделов)  в  новой  редакции  предыдущая  редакция  автоматически  утрачивает силу.       
2.  ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ. 

 2.1.   Основными целями и задачами при организации питания воспитанников являются:
 •  обеспечение  воспитанников  питанием,  соответствующим  возрастным  физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;  
•  гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд; 
 •  предупреждение (профилактика) среди воспитанников  инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;  
•  пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 
•  социальная  поддержка  воспитанников  из  социально  незащищенных,        малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации; 
 •  модернизация  школьных  пищеблоков  в  соответствии  с  требованиями  санитарных норм и правил, современных технологий;  
•  использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.  
      3.  ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ВОСПИТАННИКОВ.  

3.1.  Организация  питания  воспитанников  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности  школы - интерната. 
 3.2.  Для  организации  питания  воспитанников  используются  специальные  помещения ( пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно - гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  
•   соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  
•   обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  
•   наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 
 •  обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  
•  наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  
•  соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации. 
3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:   
•   заявки  на  питание,  учета  фактической  посещаемости  воспитанников;   
•  журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
•   журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;     
•   журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
 •  ведомость  контроля  рациона  питания ( формы  учетной  документации  пищеблока – приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08);  
•   ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;  
•  приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.).   
3.4.  Администрация   школы - интерната  обеспечивает  принятие  организационно - управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  питанием  воспитанников  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) воспитанников.  
3.5.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  образования",  утвержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской Федерации №45 от 23.07.2008 года.  
3.6.   Обслуживание  питанием  воспитанников  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы - интерната,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный ( при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  
3.7. Приказом  директора  школы – интерната из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за  организацию питания на текущий  учебный  год.  
3.8. Контроль и учет денежных средств, выделяемых на организацию питания,  осуществляет  ответственный за оборот денежных средств, назначаемый  приказом директора  школы - интерната  на текущий учебный год.  
4.     ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ в ШКОЛЕ - ИНТЕРНАТЕ.  
4.1.  Питание  воспитанников  организуется  за  счет  бюджетных  средств.  

4.2.  Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором   школы - интерната,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются перед обеденным залом.  
4.3.   Столовая  школы - интерната  осуществляет производственную деятельность в режиме  круглосуточной работы  школы- интерната  и пятидневной  и шестидневной учебной недели. 
 4.4.  Отпуск  горячего  питания  воспитанникам  организуется  по  классам  (группам) в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В   школе - интернате  режим  предоставления  питания  воспитанников  утверждается  приказом  директора   школы- интерната  ежегодно. 
 4.5.  Ответственный  дежурный администратор  по   школе - интернату  обеспечивает  сопровождение  воспитанников  воспитателями в помещение столовой.  Сопровождающие  учителя и воспитатели обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену воспитанников  перед едой.
 4.6.  Организация  обслуживания воспитанников    питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов.  
4.7.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия  в  составе    мед.работника,  ответственного  по  питанию,  заместителя  директора   школы - интерната.  Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом директора  школы - интерната. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции).  
4.8.  Ответственное лицо за организацию питания в  школе- интернате:  
•   проверяет  ассортимент  поступающих  продуктов  питания,  меню,

•   совместно с  медицинской сестрой осуществляет контроль соблюдения  графика  отпуска  питания  воспитанникам,  предварительного  накрытия  (сервировки) столов;  
•  принимает  меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно - гигиенического режима; 
•  ежедневно  принимает  от  учителей заявки  по  количеству питающихся воспитанников  на следующий учебный день; 
•  осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков, обедов, полдников  и ужинов.  
5. РЕЖИМ ПИТАНИЯ

5.1. Питание всех обучающихся школы-интерната проводится одновременно  (кроме обеда) в помещении столовой учреждения. 
5.2. Питание 3х разовое  для приходящих детей   (СанПиН 2.4.5.2409-08 ст 6 п 6.7. При разработке примерного меню учитывают: продолжительность пребывания обучающихся в общеобразовательном учреждении, возрастная категория и физические нагрузки обучающихся.
П 6.8. Для обучающихся образовательных учреждении необходимо организовать двухразовое горячее питание (завтрак и обед). Для детей посещающих группу продленного дня должен быть организован дополнительно полдник.
5.3.   5-тиразовое (для проживающих в интернате). 
Интернатная  группа     07.35-07.50     -   1-ый завтрак 
Все уч-ся школы-интерната  10.30-10.40     2-ой завтрак
Уч-ся школы-интерната с 1 по 4 класс 13.20-13.40 Обед 
Уч-ся школы-интерната с 5 по 9 класс 14.20-14.40 Обед 
Все уч-ся школы-интерната 17.20-17.30  Полдник 
Все уч-ся интернатной группы  19.30-19.45 Ужин 
5.4. Воспитанники посещают столовую только вместе с педагогом (учителем, классным руководителем, воспитателем). Входят в столовую только в сменной обуви и без верхней одежды, к чему их приучают классные  руководители и воспитатели, работающие с классом. Группы заходят все вместе и занимают отведенные для них места. 
 5.5. За 10-15 минут в столовую приходит дежурный класс (с 5 по 9 класс) и накрывают на столы. После приема пищи дежурные убирают посуду, моют столы. За организацию дежурства учащихся в столовой несет ответственность дежурный классный руководитель и воспитатель. 
      6.  КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.  
6.1.За контроль качества пищи отвечает диетсестра, снимающая первую пробу, которая имеет право не допускать к раздаче блюда с низким качеством и несоответствующие по качеству и весу меню. 
6.2.За качеством и нормами следит ответственный за питание. Он периодически присутствует при закладке продуктов в соответствии с меню, докладывает директору о качестве пищи.

6.3.  Контроль  целевого  использования  бюджетных  средств,  выделяемых  на  питание  в  образовательном  учреждении,  осуществляет  Министерство финансов Ростовской области.  
 6.4.  Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия.
 6.5.   Текущий  контроль  организации  питания  воспитанников в   школе – интернате  осуществляют  медицинский  персонал  школы,  ответственный  за  организацию  питания,  уполномоченные  члены    совета  школы и родительского комитета, представители первичной профсоюзной  организации  школы,  специально  создаваемая  комиссия  по  контролю  организации питания.  
6.6.  Состав комиссии по контролю организации питания в  школе - интернате  утверждается  директором  школы-интерната в начале каждого учебного года.     
7. КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРОЦЕССА ПИТАНИЯ.

7.1. Ответственным за качественное и своевременное питание детей, соответствие процесса организации питания санитарным нормам является диетическая сестра,  ей подчиняются: повара, рабочие по кухни и кладовщик по питанию. Диетсестра    напрямую подчиняется директору  школы-интерната. 

 7.2. Ответственным за контроль соответствия организации питания санитарным нормам является диетсестра. Она же отвечает за меню, соответствие ежедневного меню десятидневному. Разрешаются некоторые отступления от 10-ти дневного меню в зависимости от финансовых средств. 
7.3. Диетсестрой назначается работник, обладающий высоким уровнем ответственности и организаторскими способностями. 
7.4. Поварами назначаются работники, имеющие специальное образование, и  опыт работы в общепите. 
7.5. Работники столовой и пищеблока обязаны: 
- строго соблюдать санитарно-гигиенические нормы; 
- строго соблюдать правила личной гигиены; 2 раза в полгода  проходить медосмотр в медицинской организации, с которой заключен договор, делать отметки в медицинской книжке; 
- строго соблюдать нормы, указанные  диетсестрой в меню; 
- беречь и аккуратно относиться к оборудованию пищеблока (технике, мебели, посуде);
 - соблюдать технологические требования к приготовлению пищи; 
- соблюдать интересы детей, готовить как можно вкуснее, исходя из полученных продуктов; 
- кладовщик  по питанию должен  контролировать при визуальном осмотре качество продуктов, строго относиться к наличию сопровождающих документов, требовать их от поставщиков, не принимать продукты без документов; 
- соблюдать требования хранения продуктов, иметь на каждый вид нефасованных и без тары (банки) продуктов ярлыки с указанием наименования изготовителя и даты выпуска, требовать от поставщиков сертификаты качества поставляемого товара; 
- диетсестра  обязана при составлении меню соблюдать нормы расхода продуктов, учитывать проценты выхода готового продукта, нормированное соотношение жиров, белков, углеводов, количество килокалорий в пище; 
- диетсестра должна строго контролировать соблюдение работниками пищеблока санитарно-гигиенических норм в соответствии с требованиями Роспотребнадзора, контролировать наличие отметок в медицинских книжках с мед.допусками к работе; 
- диетсестра ведет бракеражный журнал готовой продукции, контролирует качество пищи путем снятия первых проб блюд из общих емкостей, следит за наличием контрольных проб, их правильное хранение; 
- диетсестра несет ответственность за качественную организацию питания, соответствующую нормам Роспотребнадзора, контролирует соблюдение работниками правил личной гигиены, качества мытья посуды, условия ее хранения, качество уборки пищеблока; 
- диетсестра следит за состоянием оборудования и своевременно принимает меры к его ремонту, контролирует аккуратное отношение работников пищеблока к техническому и др. оборудованию;
 - диетсестра проводит инструктаж по технике безопасности, охране труда, по правилам приготовления пищи; 
- диетсестра несет ответственность за качество пищи, чистоту на  пищеблоке; 
- все работники пищеблока должны быть вежливыми в отношениях с другими работниками школы-интерната, должны контактировать с ответственным за питание и группой общественного контроля;
7.6. Работники пищеблока имеют право: 
* на все льготы, заложенные в локальных актах школы-интерната (доплаты, премии, дополнительные выходные дни), которые не противоречат федеральным и региональным законам; 
* право на защиту собственной чести и достоинства, на вежливое отношение со стороны остальных членов коллектива и комиссии общественного контроля; 
* имеют право на дополнительные выходные в каникулы при наличии переработки. 
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